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BARON Lours

LIRALC

BARON LOUIS

259:-

207:- exkl moms

Land
Region
Distrikt

Druvor

Producent

Artikelnummer

internt
Alkoholhalt
Argang
Forpackning
Klassificering

Mognadslagring
Storlek
Vinifikation

Jordman

Smakprofil

Passar till

Servering

Frankrike
Rhéne
Lirac

Grenache (60%), Syrah (15%), Carignan (15%), Mourvedre

(5%), Cinsault (5%)

Chateau de Monfaucon

X5256CM0101

15%

2019

Flaska

AOP Lirac

Vinet har lagrats ett ar pa en blandning av 1-10 ar
gamla ekfat, foljt av ett ars ytterligare
mognadslagring i betongkar.

750 ml

100% avstjalkade druvor dar de olika druvsorterna
samjaser 14-18 dagar beroende pa argang.
Stenjord med inslag av kalksten och lera.

Stor, Ooppen, parfymerad och komplex doft med lager
av mork frukt, torkade roda bar, kakao och toner av
tobak. Smaken ar fyllig, kryddig och nyanserad med
finlemmade tanniner och lang eftersmak.
Producenten foreslar Entrecéte med grillade
gronsaker, Burgundisk gryta pé oxkind eller grillat
ankbrost med svamprisotto.

Serveras vid 16-18°C
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